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Ihr bewährter 
Partner für die 

Pizzaherstellung

pizza

Der Bermixer ist bestens geeignet für 
das Mixen von Tomatensoßen.

Perfekte Reinigung: leicht & 
werkzeuglos zerlegbar um eine 
hygienisch einwandfreie Reinigung zu 
garantieren!

Das Messer ist abnehmbar und somit 
leicht zu schärfen oder zu ersetzen. 

Maximale Flexibilität: 
jede Mixstablänge 
& der optionale 
Schneebesen 
können mit allen 
Motorblöcken 
kombiniert 
werden.

PLANETENRÜHRMASCHINEN

BERMIXER PRO

GEMÜSESCHNEIDER

PIZZA SET
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Dito Sama – Electrolux Professional GmbH
Junostr. 1, 35745 Herborn – Tel: 02772 71 420

Besuchen Sie unsere Homepage unter  
www.ditosama.de

Dort fi nden Sie 
auch unsere 
Videogallerie

Handmixer
Bermixer Pro



Planetenrührmaschinen Gemüseschneider

Der TRS ist einer der vielseitigsten 
Gemüseschneider auf dem Markt und 
ein echter “Time Saver” !
Er erlaubt Ihnen große Mengen 
(Gemüse, Käse usw.) in gleichbleibender 
Qualität und kürzester Zeit zu 
schneiden. 

Der TRS Gemüseschneider ist das 
ideale Gerät für die Vorbereitung eines 
Salatbuffets oder der 
benötigten Gemüsesorten 
für Pizza, Pasta & Co.

Dito Sama Geräte erfüllen
die neuesten EU Standards
und sind der ideale Begleiter 
jedes teigverarbeitenden 
Betriebes.

Kein langes mit der Hand 
reinigen: Alle Teile die 
mit den Lebensmitteln in 
Kontakt kommen,  können 
hygienisch einwandfrei 
in der Spülmaschine 
gereinigt werden – auch die 
Edelstahlschneidscheiben und 
Gatter!

Dito Sama bietet eine große Auswahl an 
Teigknetern und Planetenrührmaschinen, 
die für anspruchsvolle Arbeiten wie z.B. das 
Herstellen von Pizzateigen gebaut wurden. 

Planetenrührmaschinen sind von 5l bis 
80l Kapazität erhältlich. Mit unseren 
Reduktions-Sets für verschiedene 
Kesselgrößen erhalten Sie ein Maximum 
an Flexibilität. 

Dito Sama Scheiben Set “Pizza” 
mit den meist verwendeten 
Schneidscheiben für typisches Pizza-
Gemüse und Käse. 

Wir haben eine große Auswahl 
an Schneidscheiben mit über 80 
verschiedenen Schnitten, um  Ihren 
individuellen Ansprüchen gerecht zu 
werden. 

Edelstahlschneidscheiben

Finden Sie die richtige Schneidscheibe 
ganz einfach mit unserer interaktiven 
Schneidscheiben-Auswahl auf 
www.ditosama.de/gemueseschneider/

für GemüseschneiderTRS mit variabler GeschwindigkeitTisch- und Standmodelle
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